
 

 

 
 

 
 
 

 
Iedere dag een andere heerlijke dagschotel! 

Onze dagschotels worden geserveerd met 
bijpassende garnituren. 

Vraag er naar bij een van onze medewerkers! 
 

 

 
Duo van wildpaté met vossenbessen-  
compôte en een chutney van rode ui 

~~ ~~ 
Fazantenfilet met zuurkool, geser- 
veerd met een romige gevogelte saus 

~~ ~~ 
Bosvruchten-ijs met stukjes abrikoos 
en verse slagroom 

Eet smakelijk! 
 

 

 
 
 

Salade met Noorse garnalen, 
gerookte zalmsnippers en een   

cocktailsausje of 
Salade met kipreepjes, stukjes 

walnoot en een honing-
mosterddressing of 

Tomatensoep 
~~~ ~~~ ~~~  

Gemarineerde varkenshaasspies 
met katenspek en champignonsaus 

of  
Pepersteak met huisgemaakte 

pepersaus of  
Heilbotfilet met stukjes krab en 

Hollandaise saus 
  ~~~ ~~~ ~~~  

Nougat ijsdessert met verse 
slagroom of  

Yoghurtijs met kersen en verse 
slagroom of 

Een heerlijk kopje koffie of thee 
 

€ 18,50 

 
 

 

 
 

Dommelsch       Hertog Jan 
Pils bier        Pils bier 
Lichtbitter       Licht moutig 
Alc. 5%        Alc. 5,2% 
22 cl   € 1,80       20 cl   € 1,90 
 
Palm       Hoegaarden 
Ambree bier       Witbier 
Kruidig, lichtzoet      Zacht, fris 
Alc. 5,2%       Alc. 4,9% 
33 cl   € 3,00       33 cl   € 2,75 
 
 
 

Leffe Dubbel      Leffe Blond 
Trappist bier       Blond bier 
Bitter, zoetig         Pittig, kruidig 
Alc. 6,5%       Alc. 6,6% 
33 cl   € 3,25       33 cl   € 3,25 
 
       hoegaarden 
                    Rose bier 
                    Heerlijk fris! 
       alc. 4,5% 
       25 cl € 3,00 
         
 

Hertog Jan      La Chouffe 
Weizenerbier       Blond bier 
Robuust, fris       moutig, zoet 
Alc. 5,7 %       alc. 8% 
50 cl   € 4,25                                        25 cl € 3,25 
       

 

 

 

 
Met de komst van bockbier wordt de 
herfst ingeluid. Vroeger was het namelijk 
het eerste bier dat na de zomer 
gebrouwen werd van de nieuwe 
moutoogst. Hertog Jan Bockbier kent 
een lange, rijke traditie en wordt door 
Gerard van den Broek gebrouwen met 
alle zorg en aandacht. Men gebruikt 
nog altijd de authentieke 
gistingsmethode waarbij gisting 
plaatsvindt onder een hoge 
temperatuur. Dat levert een 
uitgesproken koppig bier op met een 
volle, romige smaak, waarin je een    
vleugje karamel kunt ontdekken: Een 
bitterzoet herfstbier. Het heeft een 
prachtige robijnrode kleur en een  
alcoholpercentage van 6,5%. 

 
Glas 25 cl 

€ 3,10 

 

 
Het wildseizoen is weer begonnen en 
daarom serveren wij regelmatig 
wisselende wildgerechten. 
Deze gerechten worden 
In eigen keuken bereid en  
worden geserveerd met  
bijpassende garnituren. 
Vraag ernaar bij een van 
Onze medewerkers! 

 
Stokbroodje braadworst met gebakken uien, 

zuurkool en mosterd 
 

 
Grand Prestige is de trots van de 
hertog jan brouwerij in Arcen. 
Met een rijpe volle smaak 
noemen zij dit hun “kroonjuweel” 
 
          10%vol 
       Glas 25 cl 
           € 3,25  De juiste sfeer voor elke 

gelegenheid! 
 

 Bruiloften 
 Feesten en partijen 
 Bedrijfsbijeenkomsten 
 Binnen / buiten barbecue 
 Bufetten en hapjes‐ 

arrangementen 
 Diners voor gezelschappen 
 Verwarmd terras 

Informeer geheel vrijblijvend 

 
De nieuwe menukaart is klaar!  
Uiteraard weer met diverse  
nieuwe gerechten. Kijk snel! 
 

 
De folders liggen klaar,  
reserveren voor zowel eerste  
als tweede kerstdag is weer 
mogelijk! Meer info bij een  
van onze medewerkers…..                 
 

 
AMSTERDAM - Con Domen heeft de twijfelachtige eer de 
vreemdste naam van Nederland te bezitten.  
Radio3 ging de afgelopen weken wederom op zoek naar de 
gekste namen. Zo'n vijftigduizend luisteraars brachten 
vervolgens hun stem uit. Con Domen won nipt van Piet 
Saman, Justin Case, Klaartje Komen en Metje Hol.  
 
NEW YORK – Een Amerikaanse vrouw is het gelukt om 
haar derde kind op 10-10-10 te baren. Haar andere twee 
kinderen kwamen ter wereld op de data 09-09-09 en 08-08-
08. Het was een kans van 1 op de 50 miljoen, aldus de krant 
The Sun.  
 
PEKING - Een pianist zonder armen heeft de tv-
talentenjacht China's Got Talent gewonnen. De 23-jarige 
Liu Wei bespeelde de pianotoetsen met zijn tenen.  
De Chinees had beide armen verloren toen hij op tienjarige 
leeftijd werd geëlektrocuteerd terwijl hij verstoppertje 
speelde. Hij leerde zichzelf pianospelen vanaf zijn achttiende. 

 

 


